okoladni kolac sa piskotama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpiskota (coko-vanila)
1Imleka

3 kesicepudinga od cokolade
8 kaSikasecera

125 gmaslaca/margarina

50 gcokolade za kuvanje

150 gcokoladnog Slag krema
300 mimleka

1 kaSikagustina

malomleka

Priprema

U pleh sa obrucem poreati po dnu red piskota utopljenih u mleko.

Puding i gustin pomesati i usuti 200 ml mleka, dobro izmeSati da ne ostanu grudvice. U 800 ml mleka staviti
Secer i zagrejati (ali dane provri). Usuti puding i na umerenoj temperaturi meSati da se zgusne. Skloniti sa
ringle, dodati maslac/margarin i cokoladu, izmeSati da se otopi i gedini.

Uz obruc poreati uspravno piskote polomljene na polai utopljene u mleko. Sipati skuvan puding. Ostaviti da se
ohladi.



Umutiti Slag krem samlekom i staviti preko dobro ohlaenog pudinga.

Vratiti nakratko u frizider. Iseci i posluZiti.

UZivajte u ukusu!

Savet



