
Kuglofcici

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
2 dlulja
2 dlmleka
2 šolje od 2 dl brašna
4 kašikekakao praha
1 vanilin šecer
1 kesicapraška za pecivo
1 šolja od 2 dl šecera

Priprema

Ukljuciti rernu da se zagreje na 180°C. Umutiti jaja sa šecerom. Dodati mleko i ulje i nastaviti sa mucenjem. U 
posebnoj ciniji pomešati brašno, prašak za pecivo i vanilin šecer i postepeno uz lagano mešanje mikserom, 
dodavati smesi kakao prah. Razmutiti ga prethodno u dve kašike vrele vode. Masu sipati u male kalupcice za 
kuglof. U zagrejanu rernu staviti tepsiju u kojoj stoji napunjeni kalupi i peci oko 40 minuta. Peceni kolac posuti 
šecerom.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 50 min


