Carbonara ala Simple
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Sastojci

Potrebno je:

400 g testenine - po Z€lji
3 jgeta- Zumance

2 caSice kisele pavlake
150 g stisnjene Sunke
maslinovo ulje

o)

biber

bosiljak

kari u prahu

beli luk u prahu

Priprema

Sos: [zmutiti zumance u posebnu ciniju, dodati pavlaku, izmutiti dobro, dodati so i biber.

Nablagoj vatri staviti u malu Serpu malo maslinovog uljai ubaciti sitno isecenu stisnjenu Sunku, ostaviti malo
da se krcka.

Potom u nju ubaciti prethodni izmuceni sos zumancetai pavlake, sve to pomesati i ostaviti da se krcka dok se
malo ne razredi.

Potom ubaciti joS malo soli i bibera, malu kaSicicu: karija u prahu, belog luka u prahu i malo bosiljka. Sveto
dobro izmesati.

Testeninu: Skuvati u vodi samalo soli i maslinovog ulja. Na kraju testeninu preliti sosom.



