Pizza kiflice

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Testo:

600 gbrasna

1 kockakvasca

1,5 kasicicesoli

1 kaSikaSecera

1ljae

100 mimaslinovog ulja
250 mltecnog jogurta
100 mitople vode

Nadev:

¢ 100 gpilece Sunkarice
100 gmocarele

mal okecapa
maloorigana

| jos

e ljaje zapremaz
¢ malosusama

Priprema



Prosgjati brasno. Aktivirati kvasac samalo vode, u koju smo dodali Secer i so. U ciniju za meSenje staviti
brasno, aktivirani kvasac, ulje, smlaceni jogurt i vodu, jgje pa zamesiti podatno testo. Ostaviti gada se dize. Za
to vreme spremiti sve za nadev. Podeliti nado3lo testo na dva delaradi 1akSeg rukovanja, parasklagijati koru.
Podeliti na onoliko delova koliko Zelite daimate kiflica. Na svaki trougao staviti malo kecapa, Sunkarice, sirai
origana, saviti coskove ka sredini da nadev ne bi cureo, pa potezuci uzi krgj ka sebi motati kiflice.

Resti ih u pleh oblozen pek papirom i ostaviti da nadou. Premazati umucenim jajetom i posuti susamom. Peci u
zagrejanoj rerni na 200 stepeni prvih 10 minuta, a onda smanjiti na 180 stepeni i joS desetak ili dok fino ne
porumene... vi ngjbolje poznajete svo Sporet, pa se rukovodite time.

Savet



