Rolat sa tikvicama

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

e 2manjetikvice

5jga

150 gkackavalja

4-5 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
po ukususoli

Zanadev:

e 200 gkrem sira
¢ 150 gpecenice
e po Zeljikisela pavliaka

Priprema

Tikvice oguliti, izrendati i posoliti, paih ostaviti da puste tecnost (oko 15 minuta). Zatim ih ocediti | izmeSati sa
umucenim jgjima. Posoliti, pa dodati braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Na kraju dodati i rendani
kackavalj. 1zliti u pleh oblozen pek-papirom i peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 25 minuta.

Pecenu koru zajedno sa papirom umotati u rolat, pa uviti u vliaznu krpu i ostaviti da se ohladi.

Ohlaenu koru odmotati, skinuti pek-papir, paje premazati krem sirom. Zatim sloZiti pecenicu i urolati.



Ukrasiti kiselom pavlakom i pecenicom (po Zelji). Staviti da odstoji u frizider nekoliko sati, pa seci naparcicei
sluziti.

Savet



