
Prolecne špagete

Sastojci

Potrebno je:

300 gšpageta
1 glavicacrnog luka
1 vecašargarepa
1 neljuta paprika
po ukusuljute papricice
2paradajza
1 cašakisele pavlake
po ukusuzacina
po želji i potrebitvrdog sira

Priprema

Špagete skuvati uobicajeno. Dok se kuvaju, na tihoj vatri upržiti sitno seckan crni luk, pa dodati šargarepu 
seckanu na tanke štapice. Upržiti malo, pa dodati neljutu papriku seckanu isto na štapice. Paradajz oljuštiti i 
narendati, pa dodati i pustiti da se krcka uz povremeno mešanje. Dodati i sitno seckanu ljutu papricicu, po želji. 
Kad se povrce lepo ukrcka, a špagete skuvaju, povrcu dodati zacine i kiselu pavlaku, izmešati da se sve sjedini, 
pa dodati oceenim špagetama i promešati. Služiti toplo. Preko možete narendati malo sira.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 30 min


