Slatki korneti za sladoled

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

e 10keksica

2belanjka

1 kesicavanilin Secera

2 kasikeotopljenog maslaca
65 gbrasna

1 prstohvat soli

60 mimleka

Po zdlji:

e malocokolade
e maloseckanih lesnika
o malokonfeta

Priprema

Oko 10 keksica (ja sam koristila O'cake, satamnom cokoladom, taj sam imala ali moze neki cokoladni keks,
mozei Oreo.... ). Meni jetacno deset ovih keksica otislo. Smesa treba da bude mal o gusca nego za palacinke.
Keks staviti u kesu i oklagijom izmrviti. U zdelu staviti belanjke, Secer, vanilin Secer, otopljeni maslac, izmesati
sve, dodati brasno, prstohvat soli, mleko, i nakraju keks. Nateflon tavi peci palacinke sajednei druge strane.
Pecene savijati u korenet, cim ih ispecete, jer se oni hlaenjem stvravaju, ostaviti da se ohlade, sa spojevimana
dole. Ukoliko zelite mozete korneti ukrasiti.:). Ja sam joS otopila cokoladu, kornetima sam rub koji je tanji
makazama odsekla i umakala u cokoladu, ukrasila sa konfetama, seckanim lesnicima. Visak otopljene cokolade
sipala sam u unutrasnjost korneta... stavila u caSice da se i cokolada ohladi, a onda smo uZivali u sladoledu i



domacim kornetima.:) Dobije se 6 korneta od smese.

Daisprobamo .:)

Savet



