Pekarske kiflice (2)

Sastojci

Potrebno je:

1 kg brasna

3 Zumanceta
0,51 mleka
2,5dl ulja

1 kaSicica Secera
1 kaSicica soli

1 kvasac

Zamazanje:

e 2 Zumanceta
e 1 margarin
e susam

Priprema

U 2.5 dl ugrejanog mleka staviti 1 kafenu kaSiku Secerai kvasac i ostaviti da nadodje.

Brasno, ostalo mleko, ulje, so, Zumanca staviti u jednu vecu ciniju i onda dodati nadosli kvasac sve izmesati.
Meni nekad bude potrebno joS malo brasna. Uglavnom ne treba da se lepi testo. Ostaviti natoplo da naraste, pa
onda podeliti na 8 jufkica svaku jufkicu rastanjiti i iseci na8 delova.

Filovati po zeli ili prazne, rolati i stavljati u pleh. Svaku premazati Zumancetom pa odozgo parce margarinai



susam. Ostaviti ih da stoje u plehu pola satai tek ondaih peci. Ako hocete datke stavite vise Secerai ne
stavljajte susam :)



