Ajle sa kakaom

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora za baklavu
3jgeta

1 %olja od 2 dlSecera
1 Soljakiselog mleka
1prasak za pecivo

50 mlulja

1 Solja brasna

1 kaSikakakaa

Sirup:
e 3 50ljevode
o 3 50ljeSecera
e llimun

Priprema

Skuvati sirup od Secera, vode, koricei sokaod limuna. Ostaviti da se ohladi. Kore razdvojiti i svaku naribati u
harmoniku. Tepsiju pomastiti i slagati kore jednu do druge.

Peci na 180 stepeni da pozlate. Dok se hlade, umutiti jaja sa Secerom. PraSak za pecivo dodati u kiselo mleko,
promesati, pasipati u smesu od jgjai Secera, kaoi ulje.



Dodati brasno i kakao, prome3ati, pa preliti preko korai peci na 170 stepeni nekih 40-tak minutaili test
cackalicom ne izae suv.

JoS topao kolac iseci i zaliti sirupom. Ostaviti ga da upije. 1zvorno u receptu za sirup su mere po 2 Solje, meutim
meni se ucinio kolac poprilicno suv tako da sam ja povecalameru za po 1 Solju i mislim dajeto idealna mera...

Savet



