Crne Spagete

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjecrnih Spageta
oko 300 gceri paradajza
4-5 cenabelog luka

50 mimaslonovog ulja

do 100 mlbelog vina

po ukususo

po ukusubiber

po Zeljirendani sir

po Zelji maloljute papricice

Priprema

Ako ste u prilici, probajte ove Spagete. Pri kupovini obratite paznju, mogu biti obojane ili kao moje sa crnilom
od sipe, malo skuplje, ali puno uZivanje u jedinstenom okusu. Pripremila sam ih na ngjjednostavniji nacin
Spageti na crno. Testeninu skuvati po upustvu, procediti. Na maslinovom ulju preprziti iseckan beli luk
(pripazite davam ne zagori, jer tada ce biti gorak), dodajte ceri paradaz ako je manji presecite napola, vece na
cetvrtine, dodajte malo ljute papricice, vino, so, neka se krcka nekoliko minuta. Prelite preko testenine, dodajte
biber i sir, promeSajte.

Skuvati i procediti.

Sve lagano izmesati.



Savet



