Virde na Stapicu

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

120 gpSenicnog brasna

120 gkukuruznog brasna
150 mimleka

ljge

malosoli

1/2 kaSicicepraska za pecivo
1 kaSikabrasna

7virdli

e po potrebidtapici zaraznjice
e po potrebiulje za prZzenje

Priprema

U sud staviti obe vrste brasna, praSak za pecivo, so, sve dobro izmesati. Dodati jaje, mleko i meSati da se masa
ujednaci. Sve to sipati u duboku casu u koju uspravno moze stati virda.

Vir8lama skinuti omot, paih sa svih strana uvaljati u brasno. Zatim ih navuci na raznjice za meso, tako da
zajedno saraznjicima mogu da stanu u sud za przenje.

Ulje dobro zagrejati, pa virslu staviti u caSu sa smesom, okrenuti sa svih strana, izvuci pazljivo i prziti u
dubokom, zagrejanom ulju. Prziti virsle sa obe strane.



Vaditi ih da se ocede na papirni ubrus. Sluziti ih tople uz kecap ili majonez.

Savet



