Vocni kolac (17)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Za zutu koru:

e 47umanca

ljge

1 Soljicamleka

ce 1/2 Soljiulja

1/2 kesicepraska za pecivo
5 kaSikasecera

2 Soljicebrasna

Zabdu koru:

e 4belanca

5 kaSikaSecera

1/2 Soljicemleka

1/2 kesicepraska za peciva
1/2 Soljiceulja

1 Soljicabrasna

2 kasikezute smese

1 kesicavanilin Secera
vidnje

Priprema

Umutiti sve zakoru, prvo dobro umutiti zumancai jedno jaje sa Secerom, dodati mleko, uljei brasno u kome
smo umesali prasak za pecivo.... pakoru peci na 180C oko 10 minuta. (odvojiti 2 kasike umucene smese za belu



koru).

Na ispecenu koru poreati viSnje posuti ih sa dve kasike Secerai dve kaSike keksa.

Umutiti belanca sa Secerom padodati ulje, mleko, brasno pomeSano sa praskom za pecivo i 2 kasSike ostavljene
Zute smese. Preliti preko viSanjai peci jos 20 minutana 180 C.

Ispecen kolac iseci na kocke i posuti Secerom u prahu...

Savet

1 Soljica 150 ml. Umesto viSanjamogu i malineili kajsije... po izboru.



