Fokacice sa susenim paradajzom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kascicaSecera

1 kockakvasca

100 mimaslinovog ulja
2 kasikekisele pavlake
oko 275 mltople vode

| jos:

100 gsuSenog paradajza u ulju

80 gmaaslina punjennih paprikom
1ljubicasti luk

mal oSarenog bibera u zrnu

Priprema

Prosejanom brasnu dodati so, Secer, kvasac, maslinovo ulje, kiselu pavlaku, a zatim podlivajuci toplom vodom
umesiti elasticno testo. Ostaviti natoplom da naraste. Nado3l o testo podeliti na velicinu teniske loptice, svaku
razvuci prstimaelipsasto ili u oblik kruga, prstimamalo utisnuti testo, premazati uljem, a onda po njemu
poslagati ljubicasti luk, seckane masline, suseni paradajz i Sareni biber. Peci fokacice u zagrejanoj pecnici da
fino porumene.



Savet



