*Kravatice*

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gbrasna

2 kasSicicesoli

1 kaSikaSecera

1 kockasvezeg kvasca

1dlulja

2 kasikemilerama

ljaje

oko 4 dltople vode

¢ 1 kaSicicasuSene mgjcine dusice
¢ 1 kaSikakurkume

Nadev:

e 300-350 gmladog sira
¢ 1 kaSicicasveze mgcine dusice
e ljaje zapremaz

Priprema

Kvasac podici samalo tople vode i kasicicom Secera. Prosejanom brasnu dodati suvu majcinu dusicu, kurkumu,
S0, Secer, ulje, jaje, mileram, sipati nadodli kvasac, pa podlivauci toplom vodom umesiti €lasticno testo. Prekriti
krpom i ostaviti da se udupla. Zato vreme pomeSati Sir sa svezom majcinom dusicom za nadev. Nadosl o testo
podeliti naloptice,svaku rasuci u elipsasti oblij i staviti po kaSiku nadeva. Preklopiti testo sa gornje strane.



..aondasavijati prema sredini salevei desne strane, blago Stipajuci testo, formirajuci kravaticu.

Tako raditi dok se ne potrod sav materijal. "Kravatice" ostaviti da odmore, ugrejati pecnicu i peci dafino
porumene.

Savet



