
Pileci složenac

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgpileceg belog mesa
150 gdimljene svinjske pecenice
150 ghamburške slanine
150 gkackavalja
4jajeta
1 cašakisele pavlake
2-3 kašikeprezle
po ukususoli
po ukususuvog biljnog zacina

Priprema

Pilece meso iseci na šnicle i cekicem izlupati. U podmazanu vatrostalnu ciniju poreati polovinu pripremljenog 
belog mesa (da prekrije dno).

Preko mesa poreati pecenicu, zatim kackavalj i na kraju slaninu. Prekriti drugom polovinom izlupanih pilecih 
šnicli.

Jaja umutiti sa kiselom pavlakom i prezlama, pa ih preliti preko mesa. Peci na 200 stepeni oko 45-50 minuta. 
Sacekati da se malo prohladi, pa seci na kocke i služiti.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


