
Sladoled sa kokosom

Sastojci

Potrebno je:

300 mlkondenzovanog mleka
200 mlslatke pavlake
100 mlkisele pavlake
100 gšecera u prahu
4 kašikekokosovog brašna
1 kašicicaekstrakta kokosa

Priprema

Kiselu pavlaku umutiti sa šecerom u prahu, pa im dodati kondenzovano mleko. Slatku pavlaku ulupati u cvrst 
šlag, te sjediniti sa kiselom pavlakom i kondenzovanim mlekom. Umešati 4 kašike kokosovog brašna, ekstrakt 
kokosa, ujednaciti smesu i razliti u posude za zamrzavanje. Vaditi kugle sladoleda, posuti kokosom i uživati.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


