Kolac sa visnjama i grizom

e

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

* Sjaa

200 gSecera

200 gkisele pavlake
2vanilin-Secera

50 ml ulja

200 ggriza

1 kesicepraska za pecivo
400 gviSanja

200 mldlatke pavlake

Priprema

Mikserom umuititi belanca sa Secerom. Potom, mikser iskljuciti, umeSati zumancai sve izmeSati rucnom zicom
zamucenje. U smesu dodati griz, kiselu pavlaku, vanilin-Secer, ulje, praSak zapecivo i sve lagano izmeSati kako
bi se svi sastojci gedinili.

Pleh (srednje velicine) obloZiti pek papirom te uliti trecinu umucene smese...
...rasporediti vidnje...

...preliti smesom...



...naneti svudavisnje...

...te preliti ostatkom smese. Peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni 40 minuta.

Gotov kolac izvaditi iz rerne, ostaviti da se dobro ohladi te iseci okragjke i izruciti kolac natacnu.

Slatku pavlaku umutiti u cvrst Slag i premazati kolac.

Kolac seci nakocke (ili parcad Zeljene velicine), servirati te posluZiti.

Savet

Okrajke ne bacati, ve ih iskoristit tako $to ete ih posuti Seerom u prahu. Prijatno.



