Palacinke sa kremom od datke paviake

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapalacinke:

3jgjeta

200 mimleka
100 mlvode
100 miulja
600 gbrasna
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200 gkrem

100 gmleveni plazma keks

80 gpudinga od dlatke pavlake
3 kasSikaSecera

100 gkrem Slag

100 milgazirane vode

4banane

500 ml mleka

Priprema

Jaja umutite mikserom. Dodajte mleko, vodu, uljei brasno. Umutite mikserom na najmanjoj brzini i isprzite
palacinke.

Puding razmutite samalo mleka, a ostatak stavite da provri i dodajte Secer. Zakuvajte puding i ostavite da se



ohladi. Slag krem umutite sa kiselom vodom. Umuceni ag sjedinite sa hladnim pudingom. Svaku palacinku
premaZite kremom, stavite 2 kaSike fila, pospite mlevenim keksom i stavite kolutove banane. Smotajte
palacinku.

Postupak ponavljajte dok ne potrosite sve sastojke.
Prijatno!

Savet



