Kolac sa ribizZilom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

2 %oljeod 2 dlSecera

1 Soljamleka

1 Soljaotopljenog margarina

2 Soljebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

250 gribizli

mal oSecera u prahu za posipanje
lvanilin Secer

Priprema

Jaja penasto umuititi sa Secerom. Dodati otopljen i ohlaen margarin, mleko, vanilin Secer i brasno pomesano sa
praskom za pecivo. JoS malo miksati, paizliti u pomascen i pobrasnjen pleh.

Staviti u pecnicu zagrejanu na 180 stepeni, da se malo zapece (ja sam se malo "zaboravila', pami se malo vise
zapekao kolac, ali nije smetalo). Zato vreme oprati i ocistiti ribizlei posuti po zapecenom kolacu, pa vratiti
nazad u pecnicul.

Peci nekih 45 minuta, ili dok test cackalicom ne pokaze da je pecen.

Prohladiti kolac i posuti Secerom u prahu.



Savet



