Pita sa viSnjama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu
e 700 gviSanja (ociScenih)

Zafil:

e Jjgeta

e 2 caSeSecera

e 1 kesicavanilin Secera

e 2 caSgogurta

e 1casaulja

e 1 caSapSenicnog griza

¢ 1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Umutiti jaja, Secer i vanilin Secer. Dodati jogurt, ulje, griz i prasak za pecivo. |zmesati.

Kore podeliti na3 dela, za 3 rolata. Ja sam imala po 6 komada za jedan rolat. Reati: prvu, drugu, cetvrtu i petu
koru premazati filom, anatrecu i Sestu rasporediti visnje.

Urolati. Rolate poreati u pleh, podmazan ili oblozen papirom za pecenje.



Premazati ih filom i ostaviti da odstoji desetak minuta.

Peci oko pola sata u rerni zagrejanoj na 200C.

Ohlaenerolate iseci i posuti prah Secerom.

UZivajte u ukusu!

Savet



