Pita sa sirom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora za gibanicu
Zaprvi fil:

4belanceta

180 gjogurta

180 miulja

1 caSa (od jogurta)brasna
1 kesicepraska za pecivo
po ukususo

Zadrugi fil:

3Zumanceta

300 gsira
Zapremazivanje:
1Zumance

Zaposipanje:

po potrebi susam

Priprema

Zaprvi fil: Mikserom umutiti belanca, dodati jogurt i ulje i lagano mutiti mikserom. Potom, mikser iskljuciti,
umesati braSno pomeSano sa praskom za pecivo, posoliti i sve lagano izmeSati. Za drugi fil: U odgovarajucoj
posudi gediniti Zumancai Sir.

Uzeti jednu koru i premazati je prvim filom...



...Staviti drugu koru tei nju premazati prvim filom...

Preklopiti trecom kirom pai nju premazati prvim filom.

Zatim staviti cetvrtu koru i preko nje rasporediti drugi fil (od zumanacai sira).

Uviti urolat.

Naisti nacin napraviti joS dvarolata. Pripremljene rolate poreati u pouljen pleh.

Svaki rolat premazati umucenim zumancetom...

...posuti susamom i peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni 30 minuta, a potom smanjiti na 150 stepeni i
peci josS 15 minuta.

Gotovu pitu izvaditi iz rerne, ostaviti da se prohladi...

...Seci na parcad Zeljene velicine, servirati te posluZiti.

Savet

Sluziti uz jogurt.Prijatno.



