Posne boscice

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 350 gbrasna

1dlpiva

1 kaSika Secera

1 prstohvatsoli

1 kaSicicapraska za pecivo
1,5dlulja

Zanadev:

e 200 gpekmeza (po z€lji)

Zaposipanje:

e 100 gSecera u prahu

Priprema

Brasno, prasak za pecivo, so, Secer, pomeSati. Zatim sipati pivo i ulje, pasve fino gediniti da se dobije fino
glatko testo. Po potrebi dodati joS malo brasna da se testo ne lepi za ruke. Potom uzimati manje komadice testai
oblikovati loptice, pa svaku lopticu rastanjiti rukom i na sredinu staviti po kaSicicu pekmeza, pa skupiti krajeve
na vrhu tako daizgleda kao mali zaveZljg i reati na pleh preko papira za pecenje. Peci u prethodno zagrejanoj
rerni na 180 C oko 15-20 minuta da blago zarumene. Gotove posuti Secerom u prahu. Prijatno! !



Savet



