
Kuglof sa višnjama (3)

Sastojci

Za biskvit:

4jajeta
1 caša (od jogurta)šecera
1 kesicavanilin šecera
1 cašajogurta
1 cašaulja
3 cašebrašna
1prasak za pecivo
50 gmlevenog maka
3 kašikemleka

I još:

300 gvišanja

Priprema

Umutiti 4 belanaca sa vanilin šecerom, postepeno dodavati kristal šecer. Dodati žumanca i još malo kratko 
mutiti. Dodati ulje i jogurt i brašno pomešano sa praškom za pecivo. Podeliti smesu na dva dela. U jednu dodati 
mak i tri kašike mleka. U kalupu za kuglof sipati naizmenicno obe smese. Po želji rasporediti višnje. Peci 35 
minuta na 175 stepeni.

Savet

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 45 min


