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tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

180 gmargarina

100 gSecera

100 gmlevenih lesnika
50 gcokolade za kuvanje
1Zumance

2 kesicevanilin Secera
oko 250 gbrasna
Zaspaanje kolacica:

po potrebinutela
Zaprelivanje kolacica (dekorisanje):
po potrebinutela

Priprema

Zatesto: Mikserom umutiti margarin, Zumance, Secer i vanilin Secer. Dodati otopljenu cokoladu za kuvanje,
mleveni leSnik i sveizmeSati. Brasno usuti u dublju posudu, dodati umucenu smesu te zamesiti testo.

Testo staviti nafaliju...
... uviti i ostaviti u frizider da odstoji 20 minuta.

Nakon toga, testo razviti oklagijom u veliki krug...



... te manjom okruglom modlicom (ili rakijskom casicom) vaditi kruZice. Reati ih u pleh obloZen pek-papirom i
peci na 180 stepeni oko 20 minuta.

Gotove kolacice izvaditi iz rerne, ostaviti da se ohlade, paih spajati nutelom (staviti kruzic, premazati nutelom
te preklopiti drugim kruzicem). Dekorisati ih zagrejanom, rastopljenom nutelom, servirati te pos uziti.

Savet



