okoladna srca sa malinama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

okoladni deo:

¢ 50 gcokolade za kuvanje
e 1kasSkaulja

Zavocni deo:
e 50 gmalina
o 2 kaSike Secera

¢ 2ravnekaSkegustina
¢ 1 kaska limunovog soka

Zaukras;

e 15malina

Priprema

Istopiti cokoladu na pari sakasikom ulja. Sipati je u silikonske kalupe za mala srca. Kalup staviti u frizider dok
Se spremavocni deo.

Maline propasirati pau Serpici sa Secerom, limunovim sokom i gustinom razreenim u malo hladne vode skuvati
Zelatinoznu masu. Sipati je u kalupe po cokoladi. Staviti kalup u frizider da se srca stegnu.



Maline moZete odmah spustiti u Zelatin da budu deo srcaili ih staviti kasnije kao ukras.

Ohlaenei stegnute posluZiti narazne nacine.

Savet

SrdaSca su izuzetnog ukusai izgleda. MoZete ih duZiti kao samostalni slatkiSili kao veoma lepu dekoraciju u
porciji sladoleda. Takoe ih mozZete posluZiti uz neki desertni krem ili kolace. U svakom sluagju pruzaju pravi
uzitak, amogu se praviti od svakog bobiastog voa.



