Pogacice sa cvarcima (25)

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

40 gkvasca
200 mlvode
200 mimleka
1 kaSikaSecera
3 kasicicesoli
ljgje

1belance

900 gbrasna

| jos:

150 gmargarin

300 gseckani cvarci
50 gmleveni kikiriki
1Zzumance

3 kasikegjogurta

Priprema

Aktivirati kvasac. PomeSati mlako mleko savodom, izmrviti kvasac, dodati kaSiku Secerai nekoliko kasika
brasna. PromeSati varjacom i ostaviti par minuta da krene kvasac. U drugu ciniju staviti jge, belance, polovinu
pripremljenog brasna, so, isipati nadosli kvasac i uz pomoc ostalog brasna zamesditi glatko testo. Testo pokriti
prianjgucom folijom i ostaviti da se udvostruci.



Narasl o testo rastanjiti oklagijom, narendati margarin i posuti seckanim cvarcima. Testo staviti u rolat, arolat u
krug. Pokriti prianjajucom folijom i ostaviti desetak minuta.

Opet rastanjiti testo tanko i preseci na 3 jednaka dela. Svaki deo premazati umucenim Zumancem i jogurtom, pa
staviti jedan preko drugog. Zadnji deo ne premazivati. Seci nakvadrate ili trougle. Reati u pleh koga ste oblozili
papirom za pecenje.

Narasl e pogacice premazati umucenim zumancem sajogurtom i posuti mlevenim kikirikijem. Peci na 200 C,
oko 15 minuta.

UZivati u divnom ukusu. Prijatno!

Savet



