Pancerote (17)
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tezina: srednje

za 6 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 caSamlake vode
1 caSamleka

1 caSajogurta

1 kaSikaSecera
1,5 kaSicicasoli

2 kasicicekvasca
4 kasikeulja

2 jgeta

1 kgbrasna

Zafil:
¢ 100 gSunkarice

e 100 gsira
e 20 gorigano

| jos:
e 50 gsusam

¢ ljgje (zapremaz)
e kecap

Priprema



U mlako mleko i vodu staviti kvasac i Secer da nadoe. U drugu posudu staviti 2 jgjeta, jogurt, ulje, soi vodu pa
dodati melko i vodu sa kvascem. Dodavati brasno da se umesi kao za kiflice. Dobro umeSeno testo ostaviti da
nadoe. Kada testo nadoe praviti kuglicei razvijati u krug. Na sredinu svakog kruga staviti kasiku fila, preklopiti
krajevei pritisnuti viljuskom.

Premazati umucenim jgietom i posuti susamom. Peci na 200 stepeni.

Preliti kecapom kada su pecene.

Savet



