Ustipci sa kiselim mlekom

i _ii;ili
tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

* lige

1 prstohvatsoli

1 caSakiselog mleka

1 kasikakisele pavlake
1 kaSicicapraska za pecivo
6 kaSikabrasna

1 kaikagriza
Zaprzenje:

po potrebiulje
Zavadljanje:

po potrebiSecer u prahu

Priprema

U odgovarajucu posudu ulupati jaje, posoliti, izmeSati. Potom dodati kiselo mleko, kiselu pavlaku, brasno
pomeSano sa praskom za pecivo, griz i sveizmeSati rucnom zicom za mucenje kako bi se svi sastojci gedinili.

U manju Serpu uliti ulje (malo viSe, bar dva prsta), zagrejati i kaSikom vaditi ustipke, spustati ih u zagrejano ulje
i prziti dok ne porumene sa obe strane. Odlagati ih na kuhinjski papir kako bi se ocedio viSak masnoce.

Ustipke uvaljati u Secer u prahu, servirati te posluZziti.



Savet

Smesa za ustipke je univerzalna tako da mozete sluziti i kao slatku varijantu-sa Seerom u prahu, dZzemon,
kremom, ali i kao slanu varijantu sa sirom-po zelji. Prijatno.



