Strudlice sa pekmezom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

200 gmasti

2 dlkisele pavlake

600 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zapremaz:

¢ 200 gpekmeza od kajsija

Zavaljanje:

e 150 gSecerau prahu

Priprema

Zamesiti testo od brasna, pavlake, masti i praska za pecivo. Testo razvuci u pravougaonik, paiseci na 4 trake.
Na svaku traku, citavom duZinom, rasporediti pekmez, pa spojiti krajeve, bez preklapanja. Na pleh za pecenje
staviti pek papir, pa pazljivo preneti svaku traku na papir, tako da vam sastav doe dole. Kad su sve Setiri
&trudlice prenete, iseci ih na parcad. Strudlice pecite na 180 stepeni oko 20 minuta. Dok su jo$ vruce uvaljajteih
u prah Secer.



Savet



