Pancerote

Sastojci

Potrebno je:

2 caSe jogurta
lcasaulja

6 casa brasna

1 praSak za pecivo
300 g salame

2 kriske sira

200 g kecapa

1 kesicaorigana

e Zumance

e susam

Priprema

Testo: PomeSati jogurt, ulje, brasno i prasak za pecivo, te umesiti glatko testo.

Fil: Iseckati salamu, isitniti sir, paih pomeSati sa kecapom i origanom.

Od testa napraviti oko 35 loptica, pasvaku razvuci (nadlanu) u jufkicu precnika 10cm.
Na sredinu staviti fil i skupiti testo prstima u obliku ruzice.

Tako formiranu pancerotu okrenuti i staviti u tepsiju. Svaku pancerotu premazati Zumancetom i posuti
susamom.



Peci u zagrejanoj rerni.



