Strudlice sa dZemom od breskve

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 600 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
lvanil Secer

200 gmargarinaili masti
1 caSakisele pavlake

Jos:

e malodzema od breskve
¢ 100 gSecerau prahu
e 1vanil Secer

Priprema

Staviti margarin da se rastopi, ali da ne bude prevruc, nego samo blago rastopljen. Zato vreme umeSati brasno,
prasak za pecivo i vanil Secer, dodati pavlaku i rastoljeni margarin, umesiti malo tvre testo. Rastanjiti testo na
debljinu oko 5 mm. Seci testo natrake Sirine 4 prsta. Na svaku traku namazati tanak sloj dzemai uviti obe
strane do pola, zatim iseci Strudlice Zeljene velicinei reati u podmazan pleh tako da sastav bude okrenut na dole.
Peci u zagrejanoj rerni na 220 stepeni oko 15 minuta, dok blago ne porumeni. Kada su gotove valjati ih u prah
Secer koji je pomeSan sa vanil Secerom.

Savet



Brzo, lako, jeftino i veoma ukusno. Probajte!



