Palacinke punjene piletinom

Potrebno je:

Za8 paacinki:

300 g pileceg mesa
200 g plavog paradajza
200 g tikvica

4 cenabelog luka

ulje

biber

ruzmarin

Priprema

Napraviti slane palacinke (isto kao slatke, samo je razlika u tome $to se u sve stavlja so, a ne Secer).
Pilece meso skuvati, a zatim samleti na vodenici, pa zaciniti svim navedenim zacinima.
Plavi paradajz i tikviceiseci i zatim proprziti naulju sacrnim i belim lukom i zaciniti po ukusu.

Palacinke saviti u obliku fiseka, svaku napuniti masom od mesai sloZiti uspravno u vatrostalnu posudu, preliti
masom od proprZenog povrcai zapeci u pecnici oko 20 minuta.



