Krompir izfolije
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tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 110 min

Sastojci

Porebnoje:

6krompira

3 kasikeulja

po ukususo

po ukusumeSavina suvog biljnog zacina
po potrebialu-folija

Priprema

Krompir oljustiti, oprati i osusiti krpom. Svaki krompir izbockati napo 3 mestai staviti ga u odgovarajucu
posudu. Dodati ulje, so, meSavinu suvog biljnog zacinate sve izmesati.

Svaki krompir uviti u alu-foliju i poreati u pouljenu vatrostalnu posudu (ili pleh). Peci u dobro zagrejanoj rerni
na 180 stepeni 90 minuta.

Gotov krompir izvaditi iz rerne, ostaviti da se prohladi, odviti foliju, izvaditi krompir, servirati te posuziti.

Savet

Mozete dodati i biber ili neki drugi zain-po zelji.



