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tezina: srednje
za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

6Zumanca
2celajagjeta

400 gSecera

250 gmlevenih oraha
250 gsuvog groza

5 kaSikabrasna

Fil:

6belanca

8 kasikadZzema po izboru
200 gSecera u prahu

1 kesicavanilin Secera

Priprema

Umutiti Zumancai jgja sa Secerom. Dodati mlevene orahe, brasno i na kraju suvo groze, blago meSgjuci. Masu
izliti u pleh oblozen papirom za pecenjei peci na 200 stepeni oko 20 minuta. U meuvremenu umutiti belanca sa
Secerom u prahu i vanilinim Secerom u cvrst sneg. Pecen i vruc kolac premazati dzemom i preliti umucenim
belancima. Vratiti u rernu da se belanca zapeku na 150 stepeni 15-20 minuta.

Savet



