Testenina sa kukuruzom i mesom

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gtestenine po izboru

1 glavicacrnog luka

500 gpileceg belog mesa

1 kaSikamaslaca

po ukususo

po ukusubiber

2 kasikekisele pavliake

po zeljimalo ljute papricice
1 klipkuvanog kukuruza
maloulja

Priprema

Odaberite testenu koju volite, kod mene je testenina sa Sanacem. Stavite vodu u Serpu i skuvajte testeninu,
pazeci daje ne prekuvate. Kukuruz sam kuvalai odvojilajedan klip, ali moZete naravno koristiti ongj u
konzervi ili zamrznuti. Pilece belo meso isecite na kockice. U tavu stavite ulje, sitho iseckajte luk i przite na
ulju, dodajte meso i przite uz meSanje nalaganoj vatri. Pred krgj dodajte jednu kasikicu maslaca, dodajte
kukuruz, prome3ajte, dodajte oceenu testeninu, posolite, pobiberite, stavite kiselu pavlaku, promesajte,
naseckajte malo persunovog listai jelo je spremno za serviranje. :) ako volite naribgjte nasve to malo sira. :)

Savet



