Jogurt pizza

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

200 mlvode

1 kockicakvasca
1 kaSikaSecera
1 kaSicicasoli
150 miulja

2 casgiogurta
2-3jgjeta

Nadev:

250 mlkecapa

1 kesicaorigana

200 gmariniranih Sampinjona
300 gsira za pizzu

250 gSunke

1paprika

Priprema

U mlaku vodu izmesati izmrvljen kvasac i Secer. Ostaviti na naraste. U pola mere brasna dodati nadoSao kvasac,
ulje, jaia, jogurt, so. Sveizmesati varjacom dok ne nestanu grudvice. Dodavati ostatak brasna, kada pocne da se
zgusnjava. lzraditi testo rukom, nek bude meksSe. Oblikovati, i podeliti na zeljeni broj loptica.



Pripremljeno testo rasklagijati, staviti u pleh. Premazati kecapom, posuti origanom. Potom dodati seckanu
Sunku, pa preko izrendati kackavalj. Poreati Sampinjone i tanko seckanu papriku.

Peci u rerni zagrainoj na 200C, oko 20-25 minuta.

Savet

Sluziti uz zeljeni prilog.



