
Puter hleb

Sastojci

Potrebno je:

800 gbrašna
1 kockicakvasca
1 kašicicašecera
2 kašicicesoli
400 mlmleka
2 kašikemaslinovog ulja
150 gotopljenog putera

Priprema

Kvasac rastopiti u toplom mleku gde smo stavili kašicicu šecera. Brašno staviti u vanglu za mešenje i sipati 
kvasac, so, ulje, i otopljen puter. Dobijeno testo ostaviti da narasta 30 minuta. Zatim testo premesiti i podeliti na 
dva dela. Staviti u tepsiju nauljenu veknice, pokriti krpom i opet da narasta 30 minuta zatim veknice premazari 
hladnom vodom posuti semenkama po želji i peci na 180C 35 minuta.

Zatim veknice premazari hladnom vodom posuti semenkama po želji i peci na 180C 35 minuta.

Ja sam se malo poigrala sa testom pa sam testo podelila na tri loptice razvukla sam tri dugacka štapica i uplela 
sam u pletenicu.....

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


