Roladice s breskvama

tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zabiskvit:

5jga

10 kaSikaSecera

10 kaSikamleka

10 kaSika ulja

12 kaSika brasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

o 1 kgbreskvi

400 mlvode
2pudinga od vanile
60 gmargarina

po potrebi Secer

Glazura:

¢ 200 gcokolade
o 4 kaSkeulja

Dekoracija:

e po potrebi Sag



e po potrebi kiselavoda

Priprema

Posebno umutiti Zumanca sa Secerom, dodati mleko, uljei prosejano brasno sa praskom za pecivo. Mikserom
gediniti. Umutiti belanca u cvrst sneg i Spatulom lagano i po malo umeSati u zumanca. Peci u plehu 40x40 cm
na pek papiru na 180 C. Pecenu i ohlaenu koru preseci natri jednaka dela 20x13.

.....

kuvati dvadesetak minuta. Skloniti sa vatre, sacekati pet-Sest minutai dodavati postepeno dve kesice pudinga od
vanilei brzo meSati da se ne bi stvorile grudvice. Vratiti na Sporet da se puding skuvai zgusne. Skloniti i odmah
dodati margarin i izmesati.

Fil naneti na svatri biskvitai svaki popreko uvijati u roladicu pa preseci nozem i nastaviti daljeisto. Trebalo bi
da od svake dobijete po tri roladice.

Na pari istopiti cokoladu sa uljem, malo prohladiti i preliti preko svake roladice. Slag umutiti sa kiselom vodom
i dekorisati po svojoj Zelji.

Savet



