Kokos trokutici

tezina: srednje
za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Biskvit:

djgeta

100 miulja

100 mlvode

1,5 Solja (200 ml)Secera
2,5 %0lje (200 ml)brasna
1 kesicapraska za pecivo

Umak:
e 300 mimlijeka
e 1/2 3oljeSecera
o 3 kaSikekakao praha
¢ 100 gcokolade za kuhanje

Ostalo:

¢ 0ko 150 gkokosovog brasna

Priprema

Pjenasto umutiti jajai Secer. Dodati uljei vodu, paizmiksati. Dodati i prosijano bradno, sa praskom za pecivo,
pagediniti. Sipati u pleh, oblozen papirom za pecenje.



Peci na 180 C oko 20 minuta. Ohladiti, parezati (3 redapo 5 kvadrata).

Zatim, svaki kvadrat dijagonano prerezati (kao nadlici), tako da se dobije 30 trokutica.

Sjediniti mlijeko, Secer, kakao i izlomljenu cokoladu, pa kuhati par minuta. Ohladiti. lvice trokutica potopiti u
cokoladni umak, pa u kokosovo brasno. Ostaviti sat-dva, pa posluziti.

Savet



