Letnja brza torta

teZina: lako
za 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 midlatke pavlake

100 gdlaga

po potrebikiselavoda za Slag

150 gplazme

150 g mlevenog keksa (bilo kojeg)
3 kaskenutele

300 gkupina

Priprema

Umuititi slatku pavlaku. Podeliti u tri cinije. U jednu dodati mleveni keks, u drugu nutelu i u trecu kupine. Sve
posebno lagano izmesati spatulom i §ediniti. Sa kalupa za tortu 26 cm skinuti obruc i obloZiti ga sa prozirnom
folijom. Staviti natacnu za posluzenje.

Reati filove: keks, (sveizravnati lepo) vocni deo, i deo sanutelom. Tortu staviti u zamrzivac na 1-2 sata.
Umutiti Slag sa kiselom vodom da bude cvrst, premazati ohladjenu tortu. Dekoracija po svom izboru. Drzati je u
frizideru.

Savet

Tortu napraviti dan ranije.



