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Sastojci

Potrebno je:

16 jga

800 g Secera

100 g mlevenih oraha

11 mleka

2 pudinga od vanile

3 kasSike brasna

2 margarina

200 g Secerau prahu

100 g cokolade za kuvanje
500 g Slag pena

Priprema

I koras Umutiti 10 belanca sa 500 g Secera, dodati 2 kafene kasSicice belog sircai susiti na 150 stepeni oko 90
minuta.

Il kora: Umutiti 6 belanca sa 200 g Secera, dodati 100 g mlevenih orahai 2 kasSike brasna. Peci natemperaturi
od 200 stepeni. Pecenu i ohladjenu koru, nakvasiti mlekom.

Fil: Skuvati krem od 1 | mleka, 5 kaSika Secera, 12 Zumanaca, 2 pudinga od vanilei 3 kaSike brasna. U hladan
fil dodati 2 umucena margarina sa 200 g Secera u prahu.

Fil podeliti na dvadela, u jedan dodati 100 g otopljene cokolade, adrugi ostgje isti.

Umutiti 500 g Slag penu.



Filovati: crnakora- Zuti fil - Slag, belakora - braon fil - Slag.



