
Oreo torta (5)

Sastojci

Kora:

14 komadaoreo keksa
80 gmaslaca ili margarina

Fil:

500 mlslatke pavlake
14 komadaoreo keksa
200 gkrem sira
80 gšecera u prahu
1 kesicavanilin šecera

Dekoracija:

8 komadaoreo keksa
200 mlslatke pavlake
200 gcokolade

Priprema

Keks izmeriti (ja sam radila to u secku). I dodati maslac ili margarin. Sve lepo staviti u pleh i izravnati.

Umutiti slatku pavlaku u jednu posudu, a u drugu umutiti krem sir, šecer u prahu i vanilin šecer. Sve lepo 

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 100 min



sjediniti.

Fil staviti na koru. Otaviti malo da se ohladi (30 min). Umutiti slatku pavlaku i premazati preko cele torte, 
istopiti cokoladu i preliti tortu. Tortu ukrasiti sa preostalim keksicima i ostaviti da se ohladi u zamrzivacu (20-
30) minuta.

Savet

Kada se torta ohladi u zamrzivau, možete da je staviti u frižider da se još malo ohladi.


