Kokosrol pita

A
tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

3jga

1 Solja Secera

1 Soljaulja

1 Soljajogurta

200 gkokosa

1 kesicavanilin Secera

1 kesicaprasSka za pecivo
o 2 kaSkegriza

Zapreiv:

e 3 50ljevode
e 1,5 SoljaSecera
e 2 kesicevanilina Secera

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom i vanilin Secerom. Dodati ulje, jogurt, griz, kokosovo brasno i praSak za pecivo. Sve
lepo gediniti. Uzeti tri kore za pitu, premaziteih samalo filai naslazite jednu nadrugu i urolajte. Tako sve dok
se ne potroSe korei fil. Rolate slagati u podmazanom plehu. Zatim iseci na parcad Zeljene velicine i staviti pitu
na 200C da se pec dok Iepo ne porumeni. Dok se pita pece skuvati preliv. Sve sastojke za preliv skuvati, par
minuta. Preliti vrelu pitu vrucim prelivom. Ostavite da se ohladi pa zatim stavite u frizider. Prijatno!



Savet



