Koh na Turski nacin

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebnoje

3jgjeta

1 caSa od pavlakesecera
1 casa od pavlakeulja

1 caSa od pavlakebrasna
1 caSa od pavlakegriza
1 caSakiselog mleka

2 kesicevanil Secera

1 kesicapraska za pecivo

Sirup:

e 3 caSe od pavlakeSecera
e 4 case od pavlakevode
e 1/2limuna

Priprema

Prvo ukljuciti rernu da se zagreje na 180 stepeni. Odmah zatim pripremiti sirup tako $to se vodai Secer skuvaju
oko 15 minuta, doda se limun i ostavi da se prohladi. Pripremiti smesu: u 3olju kiselog mleka dodati prasak za
pecivo i paziti dane prelijeiz caSe. To dodati kasnije u umucenajaja, Secer, brasno, griz, ulje. Dodati i vanilin



Secer i sve dobro gediniti mikserom. Obloziti pleh pek papirom i peci u vec zahrejanoj rerni oko 20ak minuta.
Proveriti viljuskom dali je gotov. Pecen kolac iseci na kocke, pa preliti sirupom. SluZiti kada se ohladi.

Savet

Po zelji posuti mlevenim pistaimaili rendanom okoladom.



