
Rolat s piškotama - Tiramisu

Sastojci

Potrebno je:

21 kompiškota
200 mlpavlake sa šlag
200 gneslanog slanog sira
6 punih kašikašecera u prahu
1 kašicicakakaoa
2.5 dl skuvane crne kafe

Priprema

Skuvati kafu i u nju umakati piškote i reati 3*7 kom na foliju. Umutiti pavlaku, dodati sir i šecer u prahu i 
izmešati. Fil premazati preko piškota, a ostaviti 4 kašike za premazivanje okolo, uviti u rolat i staviti u 
zamrzivac da se stegne. Izvaditi iz zamrzivaca, premazati filom i pousti kakaom.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


