Kolac od kruSaka

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

3jgeta

9 kaskaSecera

9 kasikaulja

9 kasSika basna

9 kasikamlijeka

1 kesicapraska za pecivo
3jgeta

Zafil:

1/2 Ivode

1 kesicapudinga od vanilije
10 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera
8-9krusaka

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, zatim dodati sve tecne sastojke i mutiti kratko mikserom. PomjeSati brasno sa praskom
zapecivo i kakaom i dodati smjesi. Sve zgjedno u umutit i izliti jedan dio u vec nauljenu i pobrasnjenu tepsiijul.
Staviti u zagrijanu rernu na 180 stepeni, kratko da se zapece. U polalitre vode dodati izrezane kruske i Secer i
pustiti damalo vri, zatim dodati pudinng koji je razmucen savodom. MjeSati par minutai skinuti sa Sporerta.



Fil dodati navec zapeceni dio korei preliti ostatkom biskvita. | vratit u rernu da se ispece. Gotov kolac staviti u
frizider nahlaenje.

Savet

Mozete kola posutit samo Seerom u prahu, kokosaom ili neim po vaSem izboru. Ja sam dodalatoping od
okolade i malo kokosa. Prijatno!!



