
Kolac sa makom (4)

Sastojci

Potrebno je:

100 gmaka
100 gkukuruznog brašna
100 gšecera
250 mlmleka
1/2 kesicepraška za pecivo

Po želji:

malovoca-malina

Priprema

Volim mak i cesto sa njim radim kolace. Ovo je stari recept i sve se samo umuti, makoljubci (kao ja :) ) uživaju 
u njemu. Kao što sam napisala u zdelu staviti mljeveni mak, šecer, kukuruzno brašno, mleko i prašak za pecivo, 
promešati. Možete ga peci u manjoj tepsiji ja sam ih pekla u silikonskim kalupima. Ako imate obicnu tepsiju za 
mafine, malo pošpricajte sa uljem (možete koristiti plasticnu bocu sa pumpicom u koju sipate ulje, mnogo je 
lakše i brže, nego mazati sa cetkicom), a ima vec kod nas i da se kupi ulje kao sprej. Punite malo više od pola i 
stavite peci na 180 C oko 15 minuta. Probajte drvenim štapicem, ako izae cist gotovi su. Sacekajte da se ohladi i 
tek onda ih lagano izvadite iz kalupa. Zamrznute maline sameljite i poslužite. Verujte mi fino je. :) Moji unuci 
su ih jeli bez icega. Kažu super. :)

Vreme je da se proba.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 50 min



Malo da zavirimo iz blizine. :)

Savet


