Reforma (6)

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakorice

¢ 16belanaca
e 16 kaSikaSecera
¢ 480 gmlevenih oraha

Zafil:

16Zzumanaca

16 kaSikaSecera

1 kesicavanil Secera

1 kasikavode

200 gcokolade za kuvanje
250 gmargarina

Za ukraSavanje:

o fondanili Slag

Priprema

4 belanca umutiti sa 4 kaSike Secera, zatim lagano dodati 120 g mlevenih oraha. Lagano gediniti kaSikom i
sipati u kalup oblozen pek papirom. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 15 minuta. Tako napraviti joStri
kore.



Umutiti Zumanca sa Secerom, vanil Secerom i vodom, dodati cokoladu pa kuvati na pari. Dok ne pocne da se
zgusnjavaili dok ne pocne da ostaje trag na dnu posude. Ohladiti i dodati umucen margarin. Filovati koricei na
kraju ukrasiti po Zelji Slagom ili gotovim fondanom.

Savet



