
Ekstra brze kuglice od sira

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina
350 gmlevenog slanog krekera
3 kašikemajoneza
150 gnarendanog kackavalja

Priprema

Od margarina, mlevenog slanog keksa i majoneza umutiti penastu smesu koja može da se oblikuje u kuglice 
(ako stavite više majoneza, trebace i više mlevenog keksa). Kuglice uvaljajte u rendani kackavalj i poslužite, 
mada su lepse kada malo odstoje u frižideru.

Savet

Moji klinci ne vole baš mnogo sir pa sam kakavalj krupno rendala. Za keks poslužie bilo sta, meni je preostao 
miks slanih ribica i krekera plus kesica Taka.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


