Salata od grilovanog povrca

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1tikvica srednje velicine zelene boje
1tikvica srednje velicine Zute boje
3manje cvekle

3-4 cednjabelog luka

1 kaSikamaslinovog ulja

1 kaSikapirincanog sirceta

po ukususoli

Priprema

Svo povrce dobro operite pod mlazom vode, osusite platnenom salvetom i narezite na krugove debljine tupe
strane noZa.

tiganj za grilovanje podmazite uljem i stavite navatru da se zagreje. Na zagrejanom tiganju redjajte kolutove
povrca.

Dok se povrce griluje, pripremite preliv za salatu. Oljustite beli luk, isecite ga natanke kolutice, dodajte so,
sircei ulje. dobro promeSajte da se so otopi i ukusi gedine.

Grilovano povrce dazite u ciniju iz koje cete posluZiti salatu. Svaki red povrca prelijte pripremljenim prelivom.

Sacekajte da se salata prohladi i posluzite uz pripremljeno glavno jelo po vasem izboru.



Savet



